O liierreg eurcelesy -

Espafa - Portugal ~ alentejo

UNLAO EURDSTIA
centro

Fundo Eurcpey e Deservotvrmento Repons

agora / ahora desde casa
y
P — Gastronomia

6 queijos * 12 ovos * 400 g agucar * 2 colheres de sopa de manteiga * 2 colheres de sopa de farinha

250 g de farinha * 125 g de manteiga * 1,5 dl de dgua morma Ql Iei iadas

PREPARAQAO : DE EVORA

Recheio: misture muito bem os queijos frescos, as gemas, o Unte as formas caneladas das queijadas com banha,
agucar, a manteiga e a farinha de trigo. polvilhe-as com farinha e forre-as com a massa.

Massx Faca uma massa com a fannha, a manteiga e a 4gua moma Deite o recheio e leve ao forno a cozer.

Deixe repousar um pouco,

900 g de queso de oveja fresco ¢ 12 huevos * 400 g de azicar * 2 cucharadas soperas de mantequilla ¢
2 cucharadas * soperas de harina de trigo
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250 g de harina de trigo * 125 g de mantequilla ¢ 1.5 dl de agua tibia uesa | aS
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Relleno: mezclar muy bien el queso de oveja fresco, las Untar las formas caneladas de las quesadillas con
yemas de huevo, el azcar; la mantequilla y la harina de trigo. manteca de cerdo, espolvorearlas con harina y forrarlas

con las masa.

Dificuldade / Dificultad

Masa: hacer una masa con harina de trigo, mantequilla y
agua tibia. Introducir el relleno y hornear.

Dejar que repose la masa durante unos minutos.



